
Aperitivos a la mesa para compartir:
Coca de foie, manzana y rúcula

Ensaladilla de merluza y gamba blanca con piparras

Canelón de calabacín, bacalao, tomate y frutos secos

Brioche relleno de rosbif de ternera, escarola y tártara

Hot Dog crujiente de sepia con tomate seco, cebollino y alcachofas o berenjena

Barra de vinos y refrescos

Individuales:
Langostinos a la sal

Corvina con chirivía, navajas, olivas y tomate

Ternera suave con zanahoria, calabaza y cebollita glaseada

Postre:
Crema, fresa y stracciatella // Opción sorbete

Cafés e infusiones
Bodega

Menús de comunión 2026/2027
MENÚ Nº 1



Aperitivos en el jardín:
Coca de foie, manzana y rúcula

Canelón de calabacín, bacalao, tomate y frutos secos

Croqueta de canana (calamar pequeño)

Brioche relleno de rosbif de ternera, escarola y tártara

Hot Dog crujiente de sepia con tomate seco, cebollino y alcachofas o berenjena

Barra de vinos y refrescos

En sala:

Canelón de pularda a dos salsas

Langostinos a la sal

Popiettes de lubina con kataifi, tirabeques, mostaza antigua y almendra

Paletilla de cordero con patata trufada y cebollitas glaseadas

Postre:
Crujiente de hojaldre con crema chiboust y frutos rojos // Opción sorbete

Cafés e infusiones
Bodega

MENÚ Nº 2

Menús de comunión 2026/2027



MENÚ Nº 3

Menús de comunión 2026/2027

Aperitivos a la mesa para compartir:
Coca de foie, manzana y rúcula

Canelón de calabacín, bacalao, tomate y frutos secos

Ensaladilla de merluza y gamba blanca con piparras

Sándwich de cochinita pibil

Croqueta de canana con romesco

Brioche relleno de rosbif de ternera, escarola y tártara

Hot Dog crujiente de sepia con tomate seco, cebollino y alcachofas o berenjena

Barra de vinos y refrescos

Individuales:
Marinado de pulpo, foie y chirivía

Langostinos a la sal

Rape con puerro, tirabeques y salsa donostiarra

Paletilla de cabrito con tomate, seta y queso curado

Postre:
Turrón, chocolate 70% y café // Opción sorbete

Cafés e infusiones
Bodega



MENÚ Nº 4

Aperitivos a la mesa para compartir:
Coca de foie, manzana y rúcula

Canelón de calabacín, bacalao, tomate y frutos secos

Ensaladilla de merluza y gamba blanca con piparras

Sándwich de cochinita pibil

Croqueta de canana con romesco

Brioche relleno de rosbif de ternera, escarola y tártara

Hot Dog crujiente de sepia con tomate seco, cebollino y alcachofas o berenjena

Barra de vinos y refrescos

Individuales:
Canelón de boletus (ceps) con bogavante

Langostinos a la sal

Rodaballo con refrito de ajos, salsa de cava y huevas de arenque

Solomillo de ternera salsa Perigord, cebollitas glaseadas y miniverduras

Postre:
Tiramisú de Calmant de Ulldecona

Cafés e infusiones
Bodega

Menús de comunión 2026/2027



Aperitivo
Jamón con pan con tomate

Fuet

Croquetas de pollo

Calamares a la romana

Plato combinado
Pasta con salsa de tomate

Filete de pollo empanado con patatas fritas

Helado y bebida

Aperitivo:
El mismo de la celebración de los adultos.

Plato principal:
Solomillo de ternera con patatas fritas.

Postre:
El mismo de la celebración y bebidas (no alcohólicas).

Menús infantiles

Menú Infantil (2 a 12 años)

Menú Junior (12 a 16 años)

Animación: Empresa externa OCA GRUP (691 540 942). En comuniones, 
el precio de los inflables es de 1 € por invitado (adultos y niños).



Jamón con cortador
Ibérico de Cebo al corte con pan de payés con tomate

Ibérico de Bellota

5 Jotas

Joselito Gran Reserva

Otros buffets
Quesos del país (para 50 personas). Quesos del país, curados, semicurados y de 
leche cruda Surtido de grisines y panes variados.

Rincón de Arroces (Arroz de calamar con verduras Risotto de boletus (ceps) y 
queso).

Rincón del Mar (Langostinos al natural).

Show Meat Cooking (Hamburguesa de presa ibérica, huevo curado y cebolla 
caramelizada).

Show Fish Cooking (Brocheta de pulpo con papada de cerdo).

Música y barra Libre
DJ (3 horas).

Barra libre 2h | 3h

Barra libre infantil (4 a 18 años).

Alquiler de sala (para copas sueltas)

Extras y buffets



Instagram:
@lanticmolievents @lanticmoli

Correo electrónico:
anticmoli@gmail.com

Tel.:
661535187
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